UNA ESTACION UN DOCUMENTO

IV Fiesraoe 14 CHANF AINA

27 Abril 1975 en FUENTE DE CANTOS

Organizada por la Pefia Flamenca “CURRO MALEMNA’' de la localidad y con la

colaboracién de la Excma. Diputacién Provinclal, Excmo. Ayuntamiento de Fuente de Cantos,

Hermandad Sindical, C. Nal. Fco. de Zurbaran, Colegio S. Francisco Javier, Casino de Fuente
de Cantos y las casas comerciales que donan trofeos.

1* Premio; <sMACHACAO DE PLATA»,
Titulo de Chanfainero Mayor 1975 y Cocina FAGOR

Se otorgaran asimismo trofeos al 2.°, 3.° y 4.° clasificado
Durante el Festejo, se concederin premios:
Al mejor vino local, senorita mejor ataviada
y aI mas resistente bebedor de caiia.
COLABORAN CON SUS TROFEOS

Plensos SANDERS, concesionario D. José M.* Iglesias. JOHN DEERE, DELEGACION DE LLERENA.
SHELL, concesionario D. Rafael Quintanilla. Eustaquio Dominguez, Vents Maquinaria Agricola.
FERRETERIA Hijos de Antonic Rosario. Ferreteria ““NUEVA"

BUTANO - GARIAS. COCA - COLA, concesionario Juan J. lglesias.

En el recinto de la fiesta, actuard una orquesta. Habra lanzamiento de globos,

disparo de cohetes y otros entretenimientos.

Por la tarde VERBENA POPULAR y «Gran Champanada FREIXENET»

E ASES
1."—Podran participar tas pandillas provinciales y locales lo deseen; al frente figurara un :e:innm 2."—En la pru.lu se calificara lo que
tradic I te se tiende por «CHANFAINA» en nuestra localidad. 3. —Llos ingredi arnl seran 1 te de CORDERO.

4. —La proporcién de emagros que se ha de afadir a las visceras, se deja a la voluntad de los ﬁlun(amoml 5 Para la realizacién del guiso, se
daré como maximo UNA HORA ¥ QUINCE MINUTOS, considerada para una cantidad de unos 5 Kgs. 6. —A los participantes que se pasen de
#ste tiempo, e les restars UN punto por cada cince minutos de retraso. 7."—Se puntuara de O a 10, y exclusivamente la calidad. 8°—Lla prueba
comaenzars a las 11'30 del dia 27 de Abril. A esta hora, deberan tener todos la carne picada y los ingredientes preparados para la sefal de co-
mienzo. 9. No se permitira ningin tipo de adornc en los platos que se presenten al jurado. 10°—Tanto

los ingredientes carnicos como de allfio y asimi los li ios para la realizacién de la “CHAN-
FAINA=, seran por cuenta de los participant La izaci pone a disposicic lTusi te agua y
lefia, no pudiendo utilizar otro combustible (butano, petréles, etc). 11.'—Aquellos que deseen participar,
Beba deberan dirigirse a la COMISION ORGANIZADORA de la IV FIESTA DE LA CHANFAINA en FUENTE DE

CANTOS, antes del dia 20 de Abrl. 12" Los premios que se ofrecen, son los que aparecen an el prasentes
m cartel anunclader. 13."—El jurado estara puesto por p de ido praestigio culinario de la
localidad y presidido per un afamade coc de la provincia. 14.—Los fallos dal jurado seran inapelables.
iy J Fuente de Cantos, Abril de 1975.
|-(; M La Comisidn organizadora de la IV Fiesta de la (.J.){nnfnina.

GRAFICAS TEJADO —F. Tajudo-F. Espoflole, 21.—BACAJOR, 1975
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“Cartel de la IV Fiesta de la Chanfaina de Fuente de Cantos (Badajoz, Espafia)”
Archivo Histérico Provincial de Badajoz






e Cadigo de referencia: ES.6015.AHP/13.2.3.5.5.//GC-139, CP.11

e Titulo: “Cartel de la IV Fiesta de la Chanfaina de Fuente de Cantos (Badajoz,
Espafia)”

e Fecha: [c] 1937-enero-14. Badajoz.[c] 1975-04-00 (sd) (fecha de impresion).
Badajoz.

¢ Nivel de descripcion: unidad documental simple.

e Extension y soporte de la unidad de descripcion: 1 hoja [A3], papel.

e Nombre del productor: Pefia Flamenca de Fuente de Cantos

e Reglas o convenciones: Norma ISAD(G)

e Notas del archivero: Descripcién realizada por Maria del Pilar Casado Izquierdo en
marzo de 2016.

El documento elegido para esta ocasiéon es el cartel anunciador de la IV Fiesta de la Chanfaina que se
celebro el dia 27 de abril de 1975 en la localidad pacense de Fuente de Cantos. En formato A3, impreso en
tinta negra y dividido en apartados, con él se da a conocer no solo el concurso gastronémico en si, la parte
mas importante de la fiesta, sino también los distintos premios que se otorgaron, como el 1° Premio
“Machacaé de Plata”, el Chanfainero Mayor 1975, el mejor vino, la sefiorita mejor ataviada y el mas
resistente bebedor de cafia. Y todo el evento amenizado por una orquesta en el recinto ferial, el lanzamiento
de globos, disparo de cohetes y otros entretenimientos, seguido por la tarde con una verbena popular y una
gran champanada Freixenet. Asimismo, aparecen referidas todas las asociaciones, instituciones y casas
comerciales que participaron tanto en su organizacién como en la concesion de trofeos. De estos Ultimos
hay que destacar a Coca-Cola, cuyo logotipo es el Gnico que aparece en el cartel y, ademas, en color. Y,
cerrando en cartel, en la parte inferior del mismo, las bases que rigieron la elaboracion del plato de la

chanfaina para el concurso propiamente dicho.

La Fiesta de la Chanfaina fue declarada de Interés Turistico Regional en 1987 (Orden de 2 de abril). Como
todas las fiestas que ostentan este titulo honorifico, se valord, entre otras cosas, que era una fiesta o
acontecimiento popular exponente de la civilizacion y de la herencia histérica de un pueblo, su originalidad,
su valor gastronomico, la antigliedad desde la que se venia celebrando, su capacidad para atraer a
visitantes de fuera de la regién y el que se celebrase de forma periédica. Es de las pocas fiestas
gastronémicas que se celebran en la provincia de Badajoz. La fiesta consiste en que grupos de personas,
pefias locales y de otras poblaciones, concursan para conseguir elaborar el mejor guiso de este plato tipico

pastoril: la chanfaina.

La creacién de la fiesta esta unida a la historia de la Pefia Flamenca de Fuente de Cantos, Asociacién que
contemplaba entre sus fines, ademas de la defensa, promocién y divulgacion del arte flamenco, actividades
culturales, gastronémicas y deportivas. Asi, en el punto sexto de su acta constitucional, se recoge que “se

celebrarad anualmente la fiesta de la chanfaina”.



La idea surge por emulacion de otros festivales flamencos que se celebraban en Andalucia y que tenian
como eje gastrondmico un plato tipico de la tierra: el potaje de Utrera, el gazpacho de Morén o la caracola
de Lebrija. Aprovechando la tradicion secular de festejar cualquier acontecimiento importante en la vida de
los fuentecantefios con una caldereta de cordero que venia tras degustar un plato de chanfaina, la Pefia
decide hacerlo suyo y presentarlo no como un plato de degustacion, sino como un concurso gastronémico

que incitara a la participacion y competicion.

La primera Fiesta de la Chanfaina tuvo lugar el 30 de abril de 1972, al dia siguiente del primer Festival
Flamenco que se celebrdé en Extremadura. En aquella primera edicién participaron 4 o 5 pefias de amigos
en lo que es hoy la “Finca Rastrojo”. El afio siguiente el nimero de participantes se elevé a 7, y asi
sucesivamente hasta la edicion 92, que fue la Ultima que organizé la Pefia Flamenca. En este momento el
Ayuntamiento, tras varias tentativas, se hizo cargo de la Fiesta de 1981, que hacia la numero 10. La Pefia
Flamenca siguio donando y entregando el maximo galardén, “Machacad de Plata”, hasta la fiesta nimero
XV, en el afio 1986, y a partir de ahi se desligé totalmente de la organizacion, aunque siempre ha estado

presente en la Fiesta que creé y organizé durante los primeros afios, pero ahora en calidad de participante.

Desde la primera edicién de la fiesta se han ido incorporando a la misma diversos actos como la ceremonia
de Ofrenda del Cordero, que se empezé a celebrar en la quinta edicién, acto en el que se representa la
entrega por parte del pueblo, representado por nifios ataviados con el traje de pastor, del cordero al cocinero
mas antiguo de entre los asistentes, el Chanfainero Mayor, quien lo pasara a los demas cocineros
participantes para sazonarlo, de forma simbdlica, en el caldero que se utilizara para cocinar la chanfaina. El
cordero es devuelto condimentado y listo para ser cocinado.

La fiesta continda con el concurso de elaboracién de la chanfaina, que se realiza con los ingredientes
clasicos: higado, corazon, rifiones, etc. y una proporciéon, a voluntad de los chanfaineros, de magro del

cordero:

Ingredientes: Higado, bofe, corazon, rifiones (pocos) y pequefia cantidad de carne de falda (todo de

cordero), cortado a trozos pequefios y regulares, aceite, cebolla, ajo, laurel, una guindilla, una “pizca” de

puré de tomate (natural) y vino blanco.

Forma de preparacion: Se pone el aceite en el caldero con ajo, laurel y guindilla. Cuando estan dorados se
sacan y se echan en el mortero. A continuacioén, se pone cebolla en el caldero y una vez frita se aparta con
lo anterior, majandolo todo. Se echa la carne sazonada con la sal y se pone a fuego lento, procurando que
no se pegue, rehogandola con vino blanco y agua, si hace falta. Cuando la carne empieza a ponerse blanda
(de 30 a 45 minutos) se le afiaden los alifios, con un poco de puré casero de tomate (apenas ha de notarse)

dejandola hervir.

Al final de las elaboraciones, un jurado compuesto por dos pastores, dos sefioras naturales de Fuente de
Cantos (matancera y cocinera experta en esta receta), dos miembros de las pefias locales, y un maestro
cocinero con fama acreditada, que hace de Presidente del jurado, premian al mejor caldero de chanfaina
con el “Machacaé de Plata” y el titulo de Chanfainero Mayor.

El concurso tiene una duracion aproximada de una hora y tres cuartos, tiempo que es anunciado con



cohetes tanto para el comienzo como para el final del mismo. Los calderos son llevados a la nave de la
organizacién, donde los cocineros pasan parte del contenido de su caldero a unos termos numerados,
termos que seran presentados al jurado reunido en una sala que es habilitada para ello. Tras la deliberacion,
cuyo fallo es inapelable, se concede el titulo de Chanfainero Mayor de ese afio al ganador del concurso y se
le entrega el trofeo “Machacad de Plata”, valorado en méas de mil euros.

Entre tanto, y en escenarios adyacentes, tienen lugar una serie de actuaciones y actividades diversas, como
la de los grupos musicales y folcléricos; el esquileo de ovejas y un asno al modo tradicional; la elaboraciéon
de la chanfaina de exhibicion; el concurso de vinos en las especialidades de blanco, tinto joven y tinto
envejecido en madera; la cata popular de vinos embotellados; la feria multisectorial de la empresa y
asociaciones; carreras de galgos; el concurso nacional de cortadores de jamoén ibérico de Extremadura;
degustacién popular de la chanfaina elaborada por el ayuntamiento; actividades deportivas y mercado
medieval.

Hay que resaltar el importantisimo papel que en esta fiesta tienen las pefias, los grupos de amigos tanto
locales como de otras localidades y comunidades auténomas, que se cuentan en mas de setenta y toman
diversos nombres tales como “Pefia Flamenca de Fuente de Cantos”, “Pefia Espafia Cafii”, “Pefa las

Torres”, “Pefia mi nifia, el padrino y yo” o “Pefia Zurbaran”. Ellos son los verdaderos artifices de la fiesta.

La Fiesta de la Chanfaina comenzé celebrandose el Ultimo domingo de abril y actualmente se desarrolla

durante todo el dltimo fin de semana del mes de abril. La que se celebre en este afio sera su 45 edicion.

Acompafia a la relacion, la circular arriba citada enviada por el Gobernador el 8 de enero de 1937, y la
minuta del oficio de remisién dirigida al Gobernador Civil de la provincia de Badajoz, fechado en el mismo

dia que larelacion, el 14 de enero.
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DOCUMENTO

IV Fiesra o o CHANF AINA

27 Abril 1975 en FUENTE DE CANTOS

Organizada por la Pefia Flamenca “CURRO MALEMNA" de la localidad y con la

colaboracién de la Excma. Diputacién Provinclal, Excmo. Ayuntamiento de Fuente de Cantos,

Hermandad Sindical, C. Nal. Fco. de Zurbaran, Colegio S. Francisco Javier, Casino de Fuente
de Cantos y las casas comerciales que donan trofeos.

.

12 Premio; «<MACHACAO DE PLATA»,
Titulo de Chanfainero Mayor 1975 y Cocina FAGOR

Se otorgaran asimismo trofeos al 2.°, 3.° y 4.° clasificado

Durante el Festejo, se concederan premios: .
Al mejor vino local, seforita mejor ataviada
y al mas resistente bebedor de caia.
COLABOR:&N‘ CON SILJS‘ TROFEOS

Piensos SANDERS, concesionario D. José M.? Iglesias. JOHN DEERE, DELEGACION DE LLERENA.
SHELL, concesionario D. Rafael Quintanilla. Eustaquio Dominguez, Venta Maquinaria Agricola.
FERRETERIA Hijos de Antonio Rosario. Ferreteria *"“NUEVA"

BUTANO - GARIAS. COCA -COLA, concesionario Juan J. lglesias.

En el recinto de la fiesta, actuard una orquesta. Habra lanzamiento de globos,

disparo de cohetes y otros entretenimientos.

Por la tarde VERBENA POPULAR y «Gran Champanada FREIXENET»

BASES

1.'—Podran participar cuantas pandillas provinciales y locales lo deseen; al frente figuraré un cocinero. 2. -En la prueba se calificara lo que
tradicionalmaente se entiende por «CHANFAINA: en nuestra localidad. 3.*—los ingredientes cirnicos serén exclusivamente de CORDERO.

4."—La propercién de «magros que se ha de anadir a las visceras, se deja a la voluntad de los chanfaineros. 5. Para la realizacién del guiso, se
daré como maximo UNA HORA Y QUINCE MINUTOS, considerada para una cantidad de unos 5 Kgs. 6. —A los participantes que se pasen de
éste tiampo, se les restara UN punto por cada cinco minutos de retraso. 7. —Se puntuars de O a 10, y exclusivamente la calidad. 8. —La prueba
comenzaré a las 11°30 del dia 27 de Abril. A esta hora, deberan tener todos la carne picada y los ingredientes preparados para la sefal de co-
mienzo. 9. —No se parmitira ningin tipo de adorne en los platos que se presenten al jurade. 10.—Tante
los ingredientes carnicos como de alifio y asimismo los utensilios necesarios para la realizacién de la *CHAN-
FAINA=, serin por cuenta de los participantes. La organizacién pone a disposicis lusi te agua y
lefia, no pudiendo utilizar otro combustible (butano, petréles, ete) M *—Aquellos que deseen participar,
deberan dirigirse a la COMISION ORGANIZADORA de la IV FIESTA DE LA CHANFAINA en FUENTE DE
CANTOS, antes del dia 20 de Abril. 12" Los premios que se ofrecen, son los que aparecen en el prasente

cartel anunciador. 13.'—El jurado estara compuesto por personas de r ido prestigi linario de la
localidad y presidide por un afamado cocinero de la provincia. 14.°—Llos fallos dal jurade seran inapelables.
e Fuente de Cantos, Abril de 1975.
(, M La Comisiin orgam'lmfnm de la IV Fiesta de la eﬁaufnina.
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La iniciativa “Una estacién ... un documento” del Archivo Histérico
Provincial de Badajoz, tiene como finalidad mostrar un documento
trimestralmente que sea representativo de la riqueza del patrimonio

documental de la provincia de Badajoz.

Esperamos que disfruten de este espacio.

La Directora

Siguenos en nuestras

redes soclales
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